REPUBLIKA SLOVENIJA Popestrimo Solo 2016-2021

M'NISTRSTVO ZA lzoBRAzEVAN]E. UCIMO SE ZA ZIVUENJE - Dvig jezikovnih kompetenc in veiéin za vseivljenjsko uéenje
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KAJ POTREBUIJEM?

ZA PUDING:
- % VRECKE VANILJEVEGA PUDINGA NADEV:
- 250 MILILITROV MLEKA - 120 GRAMOV MAKA

- 3 ZLICE SLADKORJA - 1 ZLICA KAKAVA
- 2 ZLICI MARMELADE

ZA TESTO: - 2 NARIBANI JABOLKI

- POLOVICA SUHEGA KVASA - 1 DECILITER MLEKA
- 1 DECILITER VODE - 50 GRAMOV SLADKORIJA

- 120 GRAMOV MASLA - MALO RUMA
- 1JAICE - MALO CIMETA

- MALA ZLICKA SOLI - ROZINE PO ZELJI
- 250 GRAMOV MOKE - 1 VANILJEV SLADKOR

- VANILJEV SLADKOR

KAKO JIH NAREDIM?

SKUHAJ PUDING KOT OBICAINO. V TOPLEGA DODAJ MASLO. KO SE OHLADI,
DODAJ SE VSE OSTALE SESTAVINE IN ZGNETI MEHKO TESTO. PUSTI
VZHAJATI 45 MINUT.

TA CAS PRIPRAVI NADEV: VSE SESTAVINE PREMESAJ MED SABO.

VZHAJANO TESTO RAZVALJAJ V PRAVOKOTNIK, PREMAZI Z NADEVOM IN
ZAVIJ KOT RULADO. NAREZI PRIBLIZNO 2 CENTIMETRA SIROKA KOLESA
IN JIH DAJ NA PEKAC, OBLOZEN S PAPIRJEM ZA PEKO. POLZKE PUSTI
VZHAJATI 15 MINUT ALI PA JIH TAKOJ SPECI. PECI PRIBLIZNO 20 MINUT
NA 180 STOPINJ.



https://www.220stopinjposevno.com/na-kro381niku/domai-babiin-vrtanek-se-prelevi-v-velikonni-venek-s-pisanicami









https://www.gurman.eu/recepti/trdo-kuhano-jajce-10662
https://dominstil.si/pikcasta-velika-noc/

