PAS]I MAFINI
S
KORENCKOM
IN
SIROM

[ A VAN

Petja Fisinger




POTREBUJEMO

1 skodelico pirine ali polnozrnate moke

1 skodelico bele moke

1 skodelico naribanega korencka

1 skodelico naribanega sira

4 7lice olivnega ali konopljinega olja

1 skodelico mleka

« 2jajci

1 Zlico pecilnega praska

ZA DEKORACIJO:

* Pasji priboljski, sezam, lanena semena,
korencek, sir ...



8Samo vse suhe sestavine (pirino moko, belo moko, korencek,
sir in pecilni prasek).




V drugi posodi skupaj zmeSamo vse mokre sestavine (olje, mleko in jajca).
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Nato vse sestavine zmeSamo skupaj.



Pekac za mafine namastimo lahko pa tudi oblozimo s papircki za
mafine ter ga napolnimo z maso. Modelcki naj ne bodo prevec
napolnjeni, saj se mafini pri peki ,napihnejo".
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Ko so mafini peceni, jih okrasimo ter pocakamo, da se ohladijo.



Ko so gotovi, jih postrezemo svojim Stirinoznim prijateljem pa

DOBER TEK !!!
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